Préparer un Café avec une Cafetfiére AeroPress en Moins de 2 Minutes

1.

Chauffez de I'eau & 85 °C dans une bouilloire (ou
utilisez de I'eau bouillante).

Sortez complétement le piston du cylindre en le tirant.

Insérez le filtre en papier dans le couvercle du filtre,
puis vissez le couvercle sur le cylindre.

Posez le cylindre sur une tasse solide. Ajoutez une
cuillére & soupe bien pleine, soit environ 16 & 18
grammes de café moulu moyennement fin
provenant de vofre meoulin ou moulu moyen acheté
dans le commerce.

Secouez doucement pour aplanir la surface du café.

Versez de I'eau jusqu’au niveau 4 sur le cylindre.
Vous entendrez du café s'écouler. Cela est normal.

Remuez doucement pendant 3 secondes. Ensuite,
introduisez rapidement le piston dans le cylindre
sur environ 12 mm pour créer unvide de maniére &
interrompre |'écoulement. Patientez 30 secondes
pour du café moulu moyennement fin, ou environ
60 secondes pour du café moulu moyen.

7.

8.

10.

Enfoncez complétement le piston en exergantune
pression légére et constante.

Retirez le couvercle du filtre. Placez la cafetiere &
piston au-dessus d'un évier ou d'une poubelle et
poussez le piston jusqu’a I'expulsion du marc de café
comprimé.

Jetez le filtre en papier, puis rincez le couvercle du
filtre et le piston de la cafefiére.

Dégustez alors ce café & la saveur unique, douce,
riche et corsée, préparé avec I'AeroPress 3-en-1.

Nettoyage Hebdomadaire Pour prolonger la durée
utile de votre AeroPress, nettoyez-la & I'equ tiede
avec un savon doux et essuyez-la avec un chiffon
doux.

Rangement Aprés le nettoyage, rangez |'AeroPress
dans son boitier spécial (vendu séparément).
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CONSIGNES DE SECURITE

Faites attention, les liquides chauds peuvent provoquer
des briilures graves.

Assurez-vous que la tasse repose sur une surface plane
et non glissante. Tenez bien la tasse et le cylindre de
I’AeroPress d'une main tout en appuyant verticalement
sur le piston de I'autre main.

Ne forcezjamais sur le piston pour ne pas briser la tasse.
N’appuyez jamais sur le piston si le joint du cylindre est
desserré (I'eau chaude pourrait fuir ef vous briler).
Commandez des joints neufs a l'adresse aeropress.com.
Méthode inversée: Certaines personnes utilisent leur
AeroPress al'envers pour préparer le café («x méthode
inversée »). Nous déconseillons fortement cetie méthode
car elle peut déstabiliser la cafetiére et provoquer des
écoulements, enfrainant des brilures.

Garantie: Les cafetiéres AeroPress sont garanties piéces
et main d'ceuvre pendant un an & compter de la date
d'achat chez un revendeur agréé. Veillez a bien garder
votre ticket de caisse.

Garantie Prolongée: Pour prolonger votre garantie,
rendez-vous sur le site aeropress.com.



