Co zawiera pakiet Flair Classic?

@ Gtowny stupek i dwignia

€ Podstawa

© Pojemnik dozujacy i lejek
O Ghowica zaparzajaca

Nie zawiera

© Etui podroine

O Tacka ociekowa
(opgionalnie ze stali
nierdzewnej)

(portafiltr, tiok, cylinder i

sitko ze stali nierdzewnej)

*Flair Classic Solo nie jest dostarczany z manometrem ani
tamperem ze stali nierdzewnej. Elementy te sq jednak
dostepne w naszym sklepie jako ulepszenia. Gdy bedziesz
gotowy, zalecamy zakup Zzestawu manometru, kidry
pomoze (i zaparzy¢ espresso w optymainej temperaturze
miedzy 6 a 9 bardw.

Zanim zaczniesz parzyc ze swoim Flair

Jak uzyskac dobra pianke?
Pianke mozna uzyska tylko wtedy, gdy espresso jest prawidtowo
przygotowane. Zacznij od temperatury parzenia pomiedzy 198-
208°F (92-97°C), upewnij si, Ze ziarna s Swieo palone i
zmielone oraz eksperymentuj z réznymi wielkosciami mielenia i
dawkami.

‘, Potrzebne beda swieze, cate ziarna kawy:

Classic 2-in-1 Bottomless Portafilter nie dziata

a‘,\\ ze wstepnie zmielonymi ziarnami. Zalecamy
cate ziarna wypalone w ciggu kilku tygodni
przed uzyciem i zmielone bezposrednio przed
zaparzeniem.
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Parzenie kawy za pomoca ekspresu Flair Potrzebujesz pomocy? www.flairespresso.com/brewguide

#1 - Przygotowanie Flair

(@) Wi6z kolumne do podstawy i umies¢ tacke ociekowg na
podstawie. (b) Zdemontuj gtowice zaparzajaca. (c) Aby przeksztatci¢
aajnik w cajnik bez dna, zdejmij wylewke, pociagajac j w dét. Nie
obracaj zajnika z cofnietg wylewka.

#2 - Przygotowanie ziaren kawy

((a) Zmiel 12-16 gramGw ziaren kawy za pomocg mtynka. (b) Podtacz
lejek do portafiltra i napetnij go fusami kawy. (c) Lekko ubij. (d) Zdejmij
lejek, umies¢ portafiltr na stupku i dodaj sitko.

#3 - Przygotowanie gtowicy do gotowania

(@) Odwrdc cylinder do miski i napetnij go wrzacg woda. Pozostaw na
30 sekund. (b) Opréinij podgrzang wode i wt6z cylinder do
portafiltra. (c) Wlej wrzacg wode (198-208°F, 92-97°C) do cylindra.
Napetni¢ do petna.

#4 - Parzenie kawy za pomocg ekspresu do kawy Flair (a) 'l (b) *UWAGA

(a) Dodaj ttok do gornej czedci cylindra. (b) Opus¢ diwignie
parzenia. Czas parzenia powinien wynosic 35-45 sekund przy
mocy 30-40 funtow. Jesli nie, dostosuj mielenie i dozowanie.

Nigdy nie
zwalniaj

(zas
gotowania
35-45 sekund

wattownie

iwigni! Wrzaca
woda moie
pryskac!




Obejrzyj nasze wideo szkoleniowe!

Najlepszym sposobem na nauke obstugi ekspresu Flair jest
obserwacja. Odwiedz nasz przewodnik po parzeniu kawy, aby
zapoznac sie z filmami instruktazowymi i rozwigzywaniem
problemow.
https://flairespresso.com/flair-classic-tutorials/

Nasz zespt jest gotowy do pomocy! W przypadku jakichkolwiek
problemdw prosimy o natychmiastowy kontakt pod adresem:

https://flairespresso.com/contact

Flair jest objety trzyletnig ograniczong gwarancja.

Szczegbtowe informacje mozna znale na stronie:
https://flairespresso.com/warranty/
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Wybieranie cisnienia diwigni

Parzenie espresso w ekspresie Flair to pofczenie odpowiedniego
mielenia, odpowiedniego cisnienia i odpowiedniego casu
parzenia.

Wszystko zaczyna sie od mielenia i dozowania, ktore tworzg opdr, aby
osiggna¢ poigdane cisnienie i czas parzenia. "Flair-isci", ktdrzy
opanowali swojg technike, parza kawe w czasie od 1 do 5 minut. 30-
40 funtéw sity w czasie pomiedzy 35-45 sekund.

Jesli mielenie jest zbyt grube, poczujesz niewielki opdr, a sita 30
funtéw natychmiast spali wode.

Jesli mielenie jest zbyt drobne, moiesz nie by¢ w stanie opuscic
diwigni. Nigdy nie nalezy uiywac sity wiekszej niz 70 funtéw.

Uiyj wagi!

Skad wiedziec,
jakasita jest

odpowiednia, za
duza czy za mata?

Czyszczenie i przechowywanie Flair

Aby usunac zuiyte fusy z ekspresu Flair, wysyp je na bok
pojemnika, odwrd¢ portafiltr i zdmuchnij je do zlewu lub uiyj
sztuccow, aby je wydobyc.

Po usunieciu fusdw wyptucz wszystkie parzace czesci w
zimnej wodzie.

Mydto nie jest potrzebne! Nigdy nie wktadaj czesci
Flair do zmywarki.

—
Aby zapisa¢ urzadzenie \
Flair, wykonaj poniisze \
czynnosci.
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Flair Classic

Tutoriale: https://flairespresso.com/flair-classic-tutorials/
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