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Instrucciones breves

1. Código QR para tutoriales en vídeo
 2. Qué incluye
 3. Configuración de NEO Flex
 4. Control de flujo frente a portafiltro sin fondo
 5. Válvula de liberación NEO Flex
 6. Preparación del NEO Flex para la cocción
 7. Cocinar con su NEO Flex
 8. Limpieza del NEO Flex

Código QR para tutoriales en vídeo

Escanee el código que aparece a continuación para ver tutoriales en vídeo sobre
NEO Flex. Aprenda a preparar un buen espresso con su Flex.

SUSCRIBETE



Contenido del paquete
Configuración de NEO Flex

Poste principal y palanca
Base
Pistón con válvula de descarga

Antes de cocinar con el NEO Flex, hay que acoplar la palanca a la base. Esto es un ajuste a presión, por lo
que no se necesita ningún equipo. Simplemente (1) alinee los listones en la base y el poste como se
muestra a continuación, y (2) empuje hacia abajo para asentar. Para desmontar el NEO Flex, basta con
separar las piezas entre sí.
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Alinee los nervios de la parte delantera
y trasera de la base con los orificios de
la parte inferior del poste. Empuje hacia
abajo para asentar la base.

El logotipo Flair en la base y el
logotipo NEO en el poste deben
estar en el mismo lado.
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(se encuentra dentro del cilindro de cerveza)

(se encuentra dentro del cilindro de cerveza)

Cilindro de cocción
Colador de acero inoxidable

Portafiltro para control de flujo (rojo)
Tapón de silicona para precalentamiento
Pitorro adicional para control de flujo
Vaso dispensador/destornillador
Embudo
Portafiltro 2 en 1 sin fondo (negro)
Válvula limitadora de presión de repuesto



Flow Control vs. Bottomless Portafilter
Válvula de descarga de presión

Válvula de escape

Junta rota

*Retire la válvula dañada tirando de ella por la pequeña depresión
del borde de la válvula. Vuelva a colocar la válvula nueva

introduciéndola en el orificio de la parte inferior del pistón con la
lámina hacia fuera.

Cada NEO Flex está equipado con una válvula de alivio de presión en la parte inferior del pistón. Esta válvula de
alivio de presión se ha incorporado como un seguro contra fallos para evitar daños en el pistón NEO Flex y la
tensión indebida en el marco. Si la lámina de plata se rompe, la válvula liberará la presión hacia arriba y a través
del pistón. Si esto ocurre, la válvula debe ser reemplazada como se indica a continuación*.

Flow-Control Portafilter (rojo)  
Portafiltro de presión

Bottomless 2-in-1 Portafilter (negro)  
Con boquilla extraíble

Todos los baristas deberían empezar por aquí.
El portafiltro Flow-Control tiene una salida restringida que

crea presión para la preparación del espresso en la
cámara. Este portafiltro puede utilizarse con casi cualquier
molinillo o café premolido sin tener que «marcar» el lote.

Utilícelo para mayor comodidad.

Requiere un molinillo de calidad.
Tendrás que probar diferentes tamaños de molido hasta
que consigas la presión adecuada. Si muele demasiado

fino, no podrá bajar la palanca. Si muele demasiado
grueso, la palanca bajará sin resistencia y el espresso no se

preparará.
(Nunca quite la lámina)



Preparación del NEO Flex
Preparar café con Neo Flex

Separar el cabezal
de cocción

Precalentamiento
del cilindro de

infusión

Preparación de judías
recién molidas

Comience con el
portafiltro Flow Control

Divida el cabezal cervecero
en cuatro partes: 1) Émbolo

2) Cilindro cervecero 3)
Colador 4) Portafiltro. 

Consejo: Utilice el recipiente
dosificador para extraer el

émbolo.

Hierva el agua. Coloque el
tapón de precalentamiento
en el fondo del cilindro de
infusión. Llénelo con agua

hervida. Deje reposar
durante al menos 30

segundos. Repita el proceso
según sea necesario.

Comience con 15 gramos de
granos de café (unas 3

cucharadas soperas). Si muele
el café, hágalo justo antes de

prepararlo para obtener
mejores resultados.

Para preparar café con un
portafiltro sin fondo (negro),

es necesario utilizar un
molinillo de espresso con la

posibilidad de ajustar el
grado de molienda.

(a) Acople el embudo al portafiltro seleccionado y
llénelo de café molido. Golpee el portafiltro lleno sobre
una superficie plana para alinear el café. (b) Apisónelo
ligeramente. (c) Retire el embudo, coloque el portafiltro
en la columna y añada el colador.

(a) Vacíe el agua de preinfusión, retire el tapón de
precalentamiento e introduzca el cilindro en el
portafiltro. (b) Añada agua a 92-97˚C. Llene hasta la
línea.

(a) Añade un pistón en la parte superior del cilindro. (b)
Empuja lentamente la palanca hacia abajo hasta que veas
un chorro constante. Mantén esta fuerza hasta soltar la
palanca. Si no puedes bajar la palanca, tienes un
moleteado demasiado fino.

(a)

(a)

(a) (b)

(b)

(b)

(c)

1)

2)

3)
4)

No suelte nunca
bruscamente la
palanca. Puede
salpicar agua
hirviendo.

*¡AVISO!



Limpieza del Neo Flex
Resolución de problemas de NEO Flex

Siga estos pasos. Limpie el NEO Flex sólo con agua. No es necesario utilizar jabón, ya que puede afectar al sabor de su
espresso. Nunca meta los componentes de la cafetera Flex en el lavavajillas.

Se recomienda enjuagar regularmente el portafiltro Flow-Control y el cabezal de infusión con agua
fresca. Esto evitará que se depositen residuos de café y garantizará un flujo óptimo. Para enjuagar,
simplemente siga el procedimiento de preparación sin café. Para una limpieza más a fondo, retire la
boquilla Flow-Control y enjuague todas las piezas con agua como se muestra a continuación.

Levante la palanca y retire
el cabezal de infusión

montado del bastidor NEO
Flex, sujetando la silicona

en el lugar indicado
anteriormente.

Desconecte el portafiltro
por encima del fregadero
cogiendo el portafiltro con
una mano y la silicona del
cilindro de cocción con la

otra y separándolo.

Retire el tamiz de dispersión
y deshágase del sedimento
volcándolo en el lateral del
cubo de basura, o retire el
sedimento utilizando una
herramienta de cubiertos.

Retire el pistón utilizando
el vaso dosificador.

Coloque el cilindro en el
vaso dosificador y

presione contra una
superficie dura.

Enjuague todas las piezas de
cocción con agua. No utilice

jabón, ya que afectará al
sabor de su espresso.

Limpieza: desenrosque la tapa de la
boquilla y enjuague la boquilla y la parte

inferior del portafiltro con agua fría. No es
necesario utilizar jabón.

Boquilla extraíble y reemplazable para
limpieza y defecación. Se suministra una
boquilla adicional con cada jarra Flex.
Sustituir cuando sea necesario y en caso
de obstrucción.

¡Cógelo aquí!
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NEO Flex está cubierto por una garantía limitada de un año. Para más detalles, visite:
https://flairespresso.com/warranty
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