Korzystanie z manometru

Wszystko zaczyna sie od mielenia i dozowania, ktére tworzg opdr, aby
osiggna¢ poadane cisnienie i czas parzenia. ,Flairists”, ktérzy opanowali te
technike, zaparza od 6 do 9 baréw w ciggu 30-35 sekund. Ekspres do kawy
Flair 58 jest wyposazony w manometr, dzieki ktdremu espresso jest zawsze
zgodne ze specyfikacja. Skorzystaj z ponizszej tabeli, aby pomdc Ci wybrac i
wycelowa¢ napar w,strefe espresso” widoczng na manometrze.

CISNIENIE
1-5BAR 6-9 BAR 10-12BAR >12BAR
Wigcej niz Grubsze | Grubsze UWAGA: Nie
= 35sekund szlifowanie | szlifowanie wolno fama¢

manometru.

Nigdy nie gotuj
w obszarze
#STOP -
PEKNIECIE”.
manometru.

(ZAS GOTOWANIA

30-35 BRI | Docelowy | TS
AN salifowanie |IRCLUGIM| szlifowanie
parzenia
Mniej niz Drobniejsze | Drobniejsze Mpl.ejsz_e
ERRSUUW glifowanie | szlifowanie | CiSnienie

NIEBEZPIECZ’EI\'ISTWO!
ZATRZYMAC PROCES

Jak przygotowac kawe za pomocg Flair 58 i 58x

#1 - Przygotowanie Flair

(a) Rozgrze] ekspres Flair, korzystajac z jednej z opcji podgrzewania. (b) Whéz
wstepnie podgrzany portafiltr, wyréwnujac go z podstawa zaparzajaca. (c)
0brd¢ uchwyt portafiltra w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
ai znajdzie sie na swoim miejscu (nie przewracaj).

#2 - Przygotowanie portafiltra

(a) Zagotuj wode. (b) Zmiel 18-20 graméw Swiezo palonych ziaren. (c) Wyjmij
filtr z bazy zaparzajacej, dodaj zmielong kawe i zwieksz ciénienie.

#3 - Przygotowanie gtowicy do gotowania
Wybierz jedng z metod napetniania glowicy z sekcji ttoka zaworu.

#4 - Przygotowanie espresso

(a) Powoli nacisnij dzwignie, aby zwiekszy¢ cinienie i rozpocza¢ parzenie kawy.
(b) Celuj w czas parzenia wynoszacy 30-35 sekund przy cisnieniu 6-10 BAR. (c)
Po osiggnieciu zadanej wagi/objetosci parzonej kawy lub catkowitym
opuszczeniu dwigni, podnie$ dZwignie do pozycji wyjsciowej.

#5 - Oczyszczanie systemu

(@) Umies$¢ pusty kubek na tacy ociekowej. (b) Spus¢ pozostata wode,
opuszczajgc diwignie do kofica i pozwalajac jej sptynac. () Wyjmij i wyczys¢
portafiltr, obracajac go zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

Czyszczenie Flair 58 i 58x

Przy odpowiedniej pielegnacji ekspres Flair 58 lub Flair 58x wymaga jedynie
minimalnego czyszczenia. Przed czyszczeniem naley zawsze upewnic sig, ze
system podgrzewania Flair 58 jest wytaczony, a gtowica zaparzajaca ostygfa.
Nigdy nie zanurzaj ani nie myj catej gtowicy zaparzajacej w wodzie.

Wiecej informacji moina znaleZ¢ w naszym internetowym ,,Przewodniku
bezpieczenstwa i instrukcjach”.

Nie ma potrzeby
stosowania
mydta!

Zewnetrzna

powierzchnia i
przewody
powinny by¢
suche!

1. wyjac thok, wyciggajac go za pomoqa trzpienia,
gdy komora jest zamontowana na podstawie.

2. Wytrze¢ wnetrze i spéd gowicy oraz thok
wilgotng szmatka.

3. Aby uzyskac dokfadniejsze czyszczenie, umiesc
kubek 58 pod Flair i sptucz Flair zimng wodg przed

wytarciem.

Ucz sie jeszcze szyhciej dzieki naszym samouczkom wideo online:
https://flairespresso.com/flair-58-tutorials/

W celu rozwigzania probleméw prosimy o kontakt pod
adresem e-mail: service@flairespresso.com

Gwarancja, aktualizacje i wiecej informacji moina znalez¢ na
stronie: https://flairespresso.com/flair-58-tutorials/
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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Zawartos¢ zestawu:
1) Diwignia
2) Zespot diwigni
3) Manometr
4) Trzpien thoka
5) Hak dzwigni
6) Ttok zaworu

(

9) Podstawa zaparzacza

10) Filtr 58 mm

11) Podstawa

12) Kontroler systemu podgrzewania
(TVLKO Flair 58)

13) Tacka ociekowa

w cylindrze warzelnym) 14) Tamper

7) Lejek gowicy
1aparzajgcej

15) Otwarta nasadka podgrzewania
16) Ekran krazka
)

(TYLKO Flair38) * 17) 7asilacz

8) Cylinder warzelny
3)

(TYLKO Flair 58 - nie pokazano)



https://flairespresso.com/flair-58-tutorials/
https://flairespresso.com/flair-58-tutorials/
https://flairespresso.com/
https://www.greenplantation.pl/

Rozpoczecie pracy z Flair 58

Witamy w Swiecie recznie przygotowywanego espresso o jakosci
kawiarnianej dzieki ekspresowi Flair 58! Postepuj zgodnie z
ponizszymi instrukcjami, aby skonfigurowac ekspres Flair przed
zaparzeniem pierwszej filizanki. Pamietaj rowniez, ze ekspres Flair 58
wymaga réwnomiernie zmielonej kawy z wysokiej jakosci mtynka.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy
prébowac obracac,

przesuwac ani zdejmowac
silikonowego rekawa,
poniewai moze to
spowodowa¢
nieprawidtowe dziatanie
gtowicy kuchennej.

Przykre¢ mocno Zdejmij pokrywe podgrzewania i umies¢
podstawe i ptyte grzejng na podstawie. Obro¢ w
diwignie. kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek

zegara, aby zabezpieczyC.

Tylko Flair 58 -

Dopasuj () wystepy Opus¢ hak dzwigni i
Dodaj lejek do trzpienia thoka do przymocuj go do
ghowicy zaparzajacej. rowkéw na trzpieniu trzonu ttoka.

zaworu. Obrdc (b)
trzpien, aby go
zamocowac. Weidnij
trzpien w dot, aby
uszczelnic trzpien zaworu.
Wskaznik powinien by¢
skierowany do przodu.

NIGDY nie prébuj

odtaczac kabla

Tylko Flair 58 - regulator
podgrzewania jest na state
przymocowany do butli do
gotowania i nie mozna go zdjac.

Podtacz jednopinowe
Hacze sterownika
podgrzewania
wstepnego do
1asilacza.

Korzystanie z systemu podgrzewania (tylko Flair 58)

System kontroli podgrzewania Flair 58 moze
podgrzac cylinder parzenia do trzech rénych
temperatur: niskiej, sredniej lub wysokiej,
ktére mogg by¢ uzywane do réinych
poziomdw palenia i ekstrakgji.

Poniiej znajdujg sie szczegGtowe informacje na
temat korzystania z systemu Preheat Control, a
petne instrukcje dotyczace bezpieczeristwa
mozna znalez¢ w naszym internetowym
Podreczniku bezpieczeristwa i uzytkownika,
ktdry moina znalez¢ pod adresem:
https://flairespresso.com/flair-58-tutorials/.

ON - Naciénij i przytrzymaj przycisk (przez 3 sekundy) - wskaznik LEFT zacznie migac - nastepnie...

SREDNI  ~90° C (194°F)

aci$nij przycisk ponownie

(Wskaznik CENTRE
zaczyna migac)

M Odczekac kilka minut Poczekaj kilka minut

Lr:‘iN: c',‘?;‘;:g"r“: gxie:ctiage (aby zakoriczy¢ podgrzewanie) eI R CLIEN A N HEC D]
8 y BlLewa i Srodkowa kontrolka

przestang miga i zaczng

Swieci¢
(osiagnieto $rednia temperature)

WYSOKA ~95° C (203° F)
Nacisnij przycisk 2 razy
(kontrolka W PRAWO zacznie migac)

NISKI ~85°C(185°F)

Poczekaj kilka minut
(aby zakoriczy¢ podgrzewanie)

Zapalajq sie wszystkie

Swiatta

(po osiggnieciu wysokie]
temperatury)

OFF - Nacisnij i przytrzymaj przycisk (3 sekundy) - WSZYSTKIE $wiatfa zgasna.

(po osiagnieciu niskiej
temperatury)

Podgrzewanie bez uzycia pradu (Flair 58 i 58x)

(a) Podnies dZwignie, aby ja odblokowac i podnies hak dZwigni (b) Zdejmij
gowice zaparzajaca, obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara ze
wskaznikiem na miejscu (c) Umies¢ otwarta nasadke podgrzewania na spodzie
gowicy zaparzajacej (d) Podnie$ grng czes¢ czajnika i zastap ja gtowica
zaparzajaca (e) Obroc trzpien troka w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
7egara, az dwie wypustki zrdwnaja sie z otworami w toku, pozostawiajac je na
miejscu, aby dziataty jak zawor spustowy.

() (b) L&

(€ - *UWAGA: Jedl
gtowica
zaparzajaca nie
miesci sie w
zajniku, podgrzej
komore

Tammel
LN

przegotowang
woda i opusc trok
zaworu. W razie
potrzeby przeptucz
i powtdrz
aynnosc.

Dwa sposoby napetniania gtowicy

Kazdy ekspres Flair 58 i 58x jest wyposazony w ttok zaworu, ktdry
umozliwia dodawanie wody do komory parzenia bez koniecznosci
wyjmowania ttoka. Jednak w niektrych przypadkach preferowane
jest uzycie oryginalnej metody napetniania komory, tj. wyjecie
trzpienia ttoka. Instrukcje dotyczace obu procedur podano ponizej:

Korzystanie z metody zaworu ttokowego:
() Napetnij cylinder zaparzajacy po brzegi wodg (b) Podnies diwignie
na tyle, aby zwolni¢ trzpien i otworzy¢ zawér, aby wypetnic przestrzer
pod gtowicg (c) Kontynuuj powolne podnoszenie dZwigni, a woda
przeptynie przez zawdr do komory zaparzania ponizej (d) Gdy dwignia
osiggnie gre, napetnij komore przez otwdr miedzy trzpieniem a
tiokiem.

(b)

Korzystanie z oryginalnej metody napetniania

Oryginalna metoda napetniania komory parzenia najlepiej nadaje sie dla oséb,
ktdre uzywaja mniejszej dawki niz zalecana dla kosza portafiltra lub dla tych, ktdrzy
maj3 temperature wrzenia wody ponizej 100°C (zwykle na wigkszych
wysokosciach). W obu tych przypadkach moze by trudno upewnic sie, ze w
cylindrze wrzenia nie ma nadmiaru powietrza za pomocg ttoka zaworu.
Zastosowanie oryginalnej metody rozwiazuje ten problem.

(a) Odblokuj i podnies hak dzwigni do gdry (b) Nastepnie obrdc trzpien ttoka w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az dwie wypustki zréwnaja sie z
otworami w ttoku i wyjmij trzpien, delikatnie podnoszac (c) Wlej gotujaca sie wode
do cylindra, az otwdr ttoka sie wypetni. Ponownie zamontuj trzpier i zamocuj go na
miejscu, odwracajac procedure demontazu (d) Przymocuj dzwignie do trzpienia
ttoka, wktadajac hak dzwigni.

Wiecej informacji na temat metod realizacji mozna znalez¢ na stronie:

https://flairespresso.com/flair-58-tutorials/




