Kawa americano

1. Zmiel ziarna kawy do
wielkosci $rednio-drobne;.

2. Zagotuj wode (do wrzenia)
lub, jesli masz czajnik, ustaw
go na 85°C.

3. Wyciagnij catkowicie tlok z
komory.

4. Wioz filtr do nasadki filtra.
5. Nakre¢ nasadke filtra.

6. Ustaw komore na kubku GO.

Dodaj 3/4 czerpaka (11 g) kawy.

Delikatnie potrzasnij, aby
wyréwnaé poziom.

7. Dodaj wode do poziomu (3).

8. Mieszaj (delikatnie) przez 10
sekund. W6z ttok na gteboko$é
okoto 1 cm do komory.
Pozostaw na 30 sekund.

9. Wywieraj delikatny, staty
nacisk.

10. Usun nasadke filtra i
przepychaj tlok do chwili
wypadnigcia fuséw.

Instrukcja parzenia w ciggu 1-2 minut!

Styl espresso

1. Zmiel ziarna kawy do
wielkosci $rednio-drobne;.

2. Zagotuj wode (do wrzenia)
lub, jesli masz czajnik, ustaw
go na 85°C.

3. Wyciggnij catkowicie ttok z
komory.

4. Wioz filtr do nasadki filtra.
5. Nakre¢ nasadke filtra.

6. Ustaw komore na kubku GO.
Na pojedyncze espresso dodaj 1
kopiasty czerpak kawy (15 g), na
podwadjne 2 kopiaste czerpaki
(30 g). Delikatnie potrza$nij, aby
wyréwnaé poziom.

7. W przypadku pojedynczego
espresso dodaj wode do poziomu
(1), w przypadku podwéjnego do
poziomu (2).

8. Mieszaj (delikatnie) przez 10
sekund. W6z ttok na gteboko$é
okoto 1 cm do komory. Pozostaw
na 30 sekund.

9. Wywieraj delikatny, staty
nacisk.

10. Usuni nasadke filtra i
przepychaj ttok do chwili
wypadniecia fusow.

Latte

1. Zmiel ziarna kawy do
wielkosci $rednio-drobne;.

2. Zagotuj wode (do wrzenia)
lub, jesli masz czajnik, ustaw
go na 85°C.

3. Wyciagnij catkowicie ttok
z komory.

4. Wioz filtr do nasadki filtra.
5. Nakre¢ nasadke filtra.

6. Ustaw komore na kubku GO.
Dodaj 1 kopiasty czerpak (15 g)
kawy. Delikatnie potrza$nij, aby
wyréwnaé poziom.

7. Dodaj wode do poziomu (1).

8. Mieszaj (delikatnie) przez 10
sekund. W6z ttok na gteboko$é
okoto 1 cm do komory. Pozostaw
na 30 sekund.

9. Wywieraj delikatny, staty
nacisk.

10. Usun nasadke filtra i
przepychaj tlok do chwili
wypadnigcia fuséw.

11. Dodaj 240 ml (8 uncji)
goracego lub spienionego
mleka.

Kawa parzona na zimno

1. Zmiel ziarna kawy do
wielkosci $rednio-drobne;.

2. Uzyj wody o temperaturze
pokojowe;j.

3. Wyciggnij catkowicie ttok
z komory.

4. W16z filtr do nasadki filtra.
5. Nakre¢ nasadke filtra.

6. Ustaw komore na kubku GO.
Dodaj 3/4 czerpaka (11 g) kawy.
Delikatnie potrzasnij, aby
wyréwnaé¢ poziom.

7. Dodaj wode do poziomu (3).

8. Mieszaj przez 1 minute
(intensywnie).

9. Wiz thok i wywieraj
delikatny, staty nacisk.

10. Usun nasadke filtra i
przepychaj ttok do chwili
wypadnigcia fuséw.

11. Spozyj przygotowang w ten
sposob kawe lub dodaj do niej
lodu.

fi UWAGI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
gorqcy plyn moze spowodowac
powazne oparzenia.

Przytrzymaj mocno jedna reka
komore na kubku GO, a druga
delikatnie przepychaj ttok pionowo w
dot.

Nigdy nie naciskaj, jezeli uszczelnienie
jest pol lub uszkod nie
naciskaj zbyt mocno, aby nie ulec
poparzeniu.

Odwrécone parzenie: Zdecydowanie
nie zalecamy stosowania metody
»odwrdconego parzenia’, poniewaz
wigze sie ona z mozliwoscia wystapienia
incydentow, ktére narazajg uzytkownika
na oparzenia goragcym ptynem.

Gwarancja: Ekspresy do kawy AeroPress
sg objete gwarancjg na wady materiatowe
i jakosciowe przez rok od daty zakupu od
autoryzowanego sprzedawcy. Wymagane
jest przedstawienie rachunku.
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