Caffé Americano

1. Kaffee mit mittlerem
Mahlgrad mahlen.

2. Wasser zum Kochen bringen
oder bei Verwendung eines
Kessels 85°C einstellen.

3. Den Kolben ganz aus dem
Briihzylinder heraus nehmen.

4. Einen Filter in den
Filterdeckel einlegen.

5. Den Filterdeckel aufschrauben.

6. Den Briihzylinder auf den
GO-Trinkbecher aufsetzen. Einen
3/4 Loffel (11 g) Kaffee
hinzufiigen. Den Briihzylinder
leicht schiitteln, um den Kaffee
gleichméaBig zu verteilen.

7. Bis zur Markierung (3)
Wasser einfiillen.

8. 10 Sekunden lang
(vorsichtig) schwenken. Den
Kolben ca. 1 cmin den
Briihzylinder einsetzen. 30
Sekunden setzen lassen.

9. Leichten konstanten Druck
anwenden.

10. Den Filterdeckel abnehmen
und den Kolben durchschieben,
bis zu héren ist, dass der
Kaffeesatz heraus féllt.

Espresso

1. Kaffee mit mittlerem

Mahlgrad mahlen.

2. Wasser zum Kochen bringen
oder bei Verwendung eines
Kessels 85°C einstellen.

3. Den Kolben ganz aus dem
Briihzylinder heraus nehmen.

4. Einen Filter in den Filterdeckel
einlegen.

5. Den Filterdeckel aufschrauben.
6. Den Briihzylinder auf den
GO-Trinkbecher aufsetzen. Fir
einen einfachen Espresso 1
gehéuften Loffel (15 g) Kaffee und
fur einen doppelten Espresso 2
gehéufte Loffel (30 g) hinzufligen.
Den Briihzylinder leicht schiitteln,
um den Kaffee gleichmaBig zu
verteilen.

7. Fir einen einfachen Espresso
Wasser bis zur Markierung (1) und
fur einen doppelten Espresso
Wasser bis zur Markierung (2)
einfillen.

8. 10 Sekunden lang (vorsichtig)
schwenken. Den Kolben ca. 1 cm
in den Briihzylinder einsetzen. 30
Sekunden setzen lassen.

9. Leichten konstanten Druck
anwenden

10. Den Filterdeckel abnehmen
und den Kolben durchschieben,
bis zu héren ist, dass der
Kaffeesatz heraus fallt.

Caffe latte

1. Kaffee mit mittlerem
Mahlgrad mahlen.

2. Wasser zum Kochen bringen
oder bei Verwendung eines
Kessels 85°C einstellen.

3. Den Kolben ganz aus dem
Briihzylinder heraus nehmen.

4. Einen Filter in den Filterdeckel
einlegen.

5. Den Filterdeckel aufschrauben.

6. Den Briihzylinder auf den
GO-Trinkbecher aufsetzen. 1
gehauften Loffel (15 g) Kaffee
hinzufligen. Den Briihzylinder
leicht schitteln, um den Kaffee
gleichméBig zu verteilen.

7. Bis zur Markierung (1) Wasser
einfillen.

8. 10 Sekunden lang (vorsichtig)
schwenken. Den Kolben ca. 1 cm
in den Brihzylinder einsetzen. 30
Sekunden setzen lassen.

9. Leichten konstanten Druck
anwenden.

10. Den Filterdeckel abnehmen
und den Kolben durchschieben,
bis zu héren ist, dass der
Kaffeesatz heraus féllt.

11. 1 Tasse (240 ml)
aufgeschaumte Milch hinzufiigen.

Anleitung zum Aufbriihen in 1 bis 2 Minuten!

Kaltgebriihter Kaffee

1. Kaffee mit mittlerem
Mabhlgrad mahlen.

2. Wasser in Zimmertemperatur
verwenden.

3. Den Kolben ganz aus dem
Briihzylinder heraus nehmen.

4. Einen Filter in den Filterdeckel
einlegen.

5. Den Filterdeckel aufschrauben.

6. Den Brihzylinder auf den
GO-Trinkbecher aufsetzen. Einen
3/4 Loffel (11 g) Kaffee
hinzufiigen. Den Briihzylinder
leicht schitteln, um den Kaffee
gleichméaBig zu verteilen.

7. Bis zur Markierung (3)
Wasser einfiillen.

8. 1 Minute (kraftig) schwenken.

9. Den Kolben einsetzen und
leichten konstanten Druck
anwenden.

10. Den Filterdeckel abnehmen
und den Kolben durchschieben,
bis zu horen ist, dass der
Kaffeesatz heraus fallt.

11. Direkt trinken oder
Eiswdrfel hinzufigen.

A SICHERHEITSHINWEISE

Vorsicht: Heil3e Fliissigkeiten kbnnen
schwere Verbriihungen verursachen.

Den Briihzylinder mit einer Hand gut
auf dem GO-Trinkbecher festhalten und
den Kolben mit der anderen Hand
senkrecht nach unten driicken.

Den Kolben niemals nach unten
driicken, wenn die Dichtung locker oder
abgenutzt ist und nicht zu fest driicken,
um Verbrithungen zu vermeiden.

Umgekehrte Brilhmethode: Wir raten
dringendst von der Verwendung dieser
,umgekehrten” Brihmethode ab, da sie
leicht fehlschlagen kann, wobei
Verbrennungen durch die hei3e Flussigkeit
moglich sind.

Garantie: Fiir AeroPress Kaffeezubereiter
wird eine ab dem Kauf bei einem
autorisierten Einzelhandler gultige
einjahrige Garantie auf Material- und
Verarbeitungsfehler gewahrt. Hierfur
wird der Kaufbeleg benétigt.
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