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Instrukce: Priprava kavy s Flair PRO 2

f Poutivanitlakoméru

Priprava espressa!

Runi priprava espressa v kdvovaru Flair je smésici védy a
uméni. Flair je jako rucni nafadi; bude ndsledovat vase
rozhodnuti a kroky. Chut'a péna vaseho espressa nejvice
zavisi na kvalité a Cerstvosti kavovych zm a na nalezeni
spravné velikosti mleti.
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PouZivejte cela kdvova zrna:

pfedem namletd zrna. Doporucujeme
pouZivat kdvovd zrna praiend béhem
nékolika tydnd a mleta bezprostfedné

pred pfipravou.

Doporuceny mlynek:

Pro pfipravu espressa pouZivejte pouze kvalitni mlynek na
kavu, ktery vytvari rovnomérnéjsi mleti nez mlynek s nozi a
umoziiuje kontrolovat velikost hrubosti mleti. Na zacatku
melte kdvu o stupeni nebo dva hrubgji, nez je béiné pro
espresso, a doporucujeme zacit s davkou 20 gramy. Zména
zrnkové kavy miize vyZadovat zménu velikosti mleti.

Jakziskat dobrou pénu?

Pénu ziskate pouze tehdy, kdyz je espresso
spravné pfipraveno. Zatnéte s teplotou
pfipravy mezi 90 - 95 °C, ujistéte se, Ze
jsou vase zrna Cerstvé uprazend a namleta,
a experimentujte s rlznymi velikostmi
mleti a davkovani. MiZe to vyZadovat
praxi, abyste dosahli spravného vysledku.
Nezapomerite, Ze jsme tu pro vas!

Pro pfipravu espressa se nikdy nepouzivaji

Obsah va3eho Flairu Signature PRO

€ Nlevka a dévkovaci kelimek © Odkapévaci miska z nerezové oceli

0 NETGZOV)’I tamper @ Tlakomér a drzak

€ Sitko, predehfivaci (péchovaci) uzavér 0

O Vijlevka z nerezové oceli

© Cestovni pouzdro .. @x
0 Zikladna
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€ Hiavni sloupek a paka
©) Vamé hlava (portafitr, pist, vilec)

#1 - Pfiprava Flairu

(@) Vlozte stojan do zakladny a na zékladnu umistéte odkapdvaci
misku. (b) Rozeberte varnou hlavu. (c) Pfesurite pist (Cast uvnitf
spafovaci hlavy) do polohy pomoci davkovaciho pohdrku. Pist
bude pfi spravném nastaveni naproti Cervenym o-krouzkiim
uvnitr valce.

#2 - Pfiprava zrn

(a) Vidy pouZivejte mlynek na kavu, ktery namele alespori 16 graml
Cerstvé uprazenych kavovych zm. (b) Pripevnéte nalevku na horni
Cast portafiltru a napliite ji Cerstvou kdvovou sedlinou. (c) Lehce
utlatte pomodi niZe umisténé utlaovaci krytky. (d) Odstrante
ndlevku a nasadte na ni sitko.

#3 - Priprava varné hlavy

(a) Nasadte uzdvér predehfevu na dno (strana s o-krouzkem)
lahve a naplfite ji pfevafenou vodou. Nechte plisobit alespori 30
sekund. (b) Vylijte pfedehfivaci vodu z valce, sejméte uzdvér
predehfivant. (c) Valec nasadte na horni ¢ast portafiltru.
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#4 - Pridejte vodu na vafeni

(a) Pridejte vodu na vafeni (90 - 95 °C) pfes horni ¢ast valce. Pliite
tak dlouho, dokud nebude voda v jamce viditelnd.
Neprepliiujte! (b) Pripevnéte stopku zatlacenim do jamky.
Prebytecnou vodu nevylévejte. (c) Otocte mérku tak, aby byla co
nejlépe vidét.
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#5 - Pfipravte si kavu s Flairem

Umistéte varnou hlavu na zafizeni Flair a spustte paku pro
vareni. Pro vareni s vylevkou ,zacvaknéte” vylevku na spodni
strané portafiltru. Doba vareni by se méla pohybovat mezi 35-45
sekundami pfi tlaku 6-9 BAR. Pokud tomu tak neni, zkontrolujte
mleti a davkovani.

Zapnutia vypnut|
procesu vareni
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Spravné pripravené espresso s kavovarem Flair je
kombinaci spravného mileti, spravného tlaku a spravné
doby pripravy. \Se zaCind mletim a davkovanim, které
vytvari odpor pro dosaZeni poZadovaného tlaku a doby
spareni. ,Flairisté”, ktefi zvladli svou techniku, uvafi 6 az 9
BAR( za dobu mezi 35-45 sekundami.

Flair PRO 2 je doddvan s manometrem, ktery vam pomiize
2ajistit, aby vase espresso vidy odpovidalo vasim pozadavk{m.

Nerozhijte sviij Flair. Nikdy nepiekracujte oblast ,STOP -
BREAKAGE" svého manometru.

Pouiijte nize uvedenou tabulku, kterd vam pom(iZe pfi nastavovani.

v

TLAK

1-5BAR 6-9 BAR 10-12BAR  >12BAR

= Vice nez 45
= sekund @
\E ~:n 8
= Spravné e
g 3545 Jemlgﬁs' prlpravene & E
sekund espresso S
2 s
o (%)
N

emne'

mIetl

Méné nei 35 jemnéj§|'
sekund mleti

Tip 1: Kalibrujte mleti, tlak a cas s levnymi zry!

Tip 2: Pfi kalibraci udrZujte konstantni dvku, abyste omezili proménné.

Tip 3: Pfedem navlhcete kdvovou sedlinu pomoci predspafeni tak, Ze pomalu
stahnete paku dolti, dokud nedosahnete hodnoty 2 BAR, a podriite ji v klidu
po dobu 5-10 sekund. Poté pokraCujte ve vaFent jako obvykle po dobu 35-45
sekund.



f ReSeni problémd: Kontaktujte nés!

Dalsi informace o tom, jak nejlépe pouZivat
zarizeni Flair, vCetné videoukdzek a casto
kladenych otdzek, naleznete online na adrese:

www.flairespresso.com/flair-pro2-tutorials

Chceme, abyste si svij Flair zamilovali! Nas tym je
pfipraven pomoci s FeSenim pfipadnych
probléma. Pokud se vyskytnou jakékoli problémy,
neprodlené nas kontaktujte na adrese:

https://flairespresso.com/contact

Chcete-li si zakoupit dalSi prislusenstvi, nahradni
dily nebo upgrady, navstivte nas online obchod
na nasledujici adrese:

www.flairespresso.com/

HANDCRAFTEDESPRESSO

Po priprave kavy

Cisténi vaseho Flairu

Cisténi zafizeni Flair je snadné. Poufitou kivovou sedlinu
miiZete z kavovaru Flair vyjmout tak, Ze ji vyklopite na sténu
odpadkového kose, nebo ji vyStourdte pomoci pfiboru.

Po vyjmuti kdvové sedliny
oplachnéte vsechny varné ¢dsti
ve studené vodé.

MydIo neni potreba! Miize
ovlivnit chut'vaSeho espressa.

Zadné €asti zafizeni Flair nemyjte v myéce nadobi.

Baleni a skladovani vaseho Flairu

Omezena zaruka

Na lisovaci podstavec a varny valec zafizeni Flair a nerezovy pist je poskytovana
zéruka na funkéni vady po dobu 5 let od data zakoupent, pokud je pouZivan v
souladu s ndvodem k obsluze. Na dily, které vice podléhaji béinému
opotrebeni, jako jsou O-krouzky, disperzni sitko, silikonové navleky, pistni
stopka a portafiltr, se vztahuje zdruka na vady materidlu, konstrukce nebo
zpracovani po dobu 1 roku od data nakupu, ackoli se pfedpoklada, Ze tyto
polozky vydrii i po skonceni zdruky.

Pro potvrzeni platnosti zarucni doby je vyzadovan doklad o koupi. Zaruka plati
pouze v pfipadé, Ze jsou vyrobek a jeho soucdsti pouzivany v souladu se viemi
navody k obsluze. Zéruka pozbyva platnosti, pokud jsou vyrobek nebo dily
upravovany, zneuZivany nebo nespravné pouzivany, poskozeny nehodou,
padem nebo nedbalosti nebo pokud jsou nékteré dily nespravné instalovany.

S dotazy ohledné moiné zdvady se obratte na zékaznicky servis. VSechny
reklamace vadného vyrobku budou FeSeny individudIné nasim zakaznickym
servisem, ktery vds pozadé o popis problému, poskytnuti fotografii a uvedeni
data a mista nakupu. Po potvrzeni zavady vam vystavime povoleni k vraceni
materidlu (RMA), které miiZete pouit a vratit vyrobek nebo vadny dil. Cislo
RMA musi byt zfetelné napsano na boku prepravni krabice, ve které vyrobek
vracite. Pokud jsme neurili jinak, musi byt vjrobek nebo dily zaslany s
predplacenou dopravou na adresu nasi spole¢nosti, nikoli na adresu obchodu,
ve kterém byly zakoupeny.

Spoletnost Intact Idea neposkytuje Zadné dalsi zaruky, vyslovné ani
predpokladané, a vyslovné vylucuje zdruky prodejnosti a vhodnosti pro urcity
(cel. Odpovédnost spoletnosti Intact Idea v ramci této zéruky je omezena na
opravu nebo vyménu vadného dilu (dil), podle toho, co se uplatni.
Spoletnost Intact Idea neodpovida za Zadné Skody nebo Gjmy na zdravi, at uZ
ndhodné neho nasledné, ani za naroky na takové Skody na zakladé jakékoli
pravni teorie, které mohou vzniknout pfi pouZivani tohoto vyrobku. Tato
zaruka vam dava konkrétni zakonnd prava a miizete mit i dalf prdva, kterd se
mohou v jednotlivych statech a zemich IiSit.
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